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Girona, sistema alimentari sostenible

Plataforma per impulsar la innovacio sostenible en aliments de
qualitat diferenciada i segurs (ISAQ) en la indUstria alimentaria i
donar resposta als reptes socials i economics de la provincia
de Girona

Operacio num. PR15-019128

Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA)

Actuacions

1. Creacio i posada en funcionament de la plataforma ISAQ.

2. Experiéncies pilot de casos practics.
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Descripcio de 'operacié

L'operacié consisteix en la creacié i la promocié d’'una plataforma per impulsar la
innovacié sostenible en aliments de qualitat diferenciada (plataforma ISAQ), minimitzant
riscos per a la salut publica, per millorar la competitivitat de les empreses alimentaries dels
subsectors de la indUstria carnia, lactica i de plats preparats de IV i V gamma, mitjancant
el suport a les industries per a la identificacio i el desenvolupament sostenible de
productes nous amb seguretat i qualitat diferenciada.

Objectius de I’actuacio

- Posar a disposici6 de les industries alimentaries la plataforma ISAQ per impulsar la
innovacié sostenible en aliments de qualitat diferenciada, minimitzant els riscos per
a la salut publica.

- Establir i posar a la practica un seguit de proves pilot per promoure I'is de la
plataforma ISAQ i mostrar a les empreses els avantatges que suposa haver
desenvolupat i validat la viabilitat tecnoldgica i la seguretat de les innovacions
plantejades en una plataforma de referéncia abans d’implementar-les
comercialment en la inddstria.

Breu descripcid de I’actuacio i accions que inclou

1. Creaci6 i posada en funcionament de la plataforma ISAQ.

o Habilitacio de les zones d’oficines per acollir el personal que porta en funcionament
la plataforma ISAQ i crear un espai d’interaccié amb les industries. Posada a punt
de l'estructura de gestio interna i de transferéncia per difondre i promoure I'is de la
plataforma ISAQ entre les empreses agroalimentaries dels subsectors de la
industria carnia, lactica i de plats preparats.
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o Desenvolupament d’estratégies per identificar els reptes socials en alimentacio i
analisi de les oportunitats per a les empreses, fent difusié personalitzada del sector
a les empreses mitjancant jornades de difusio.

o Execucié d’obres per a una adaptacidé de la planta pilot que permeti abordar les
innovacions. Execuci6 d’obres al laboratori de seguretat alimentaria per adequar-lo
al nivell B2 i vetllar per la seguretat dels productes nous, de manera integrada amb
els estudis de la planta pilot.
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2. Experiencies pilot de casos practics.
¢ Identificacid de reptes alimentaris i d’oportunitats innovadores juntament amb
elaboradors dels tres subsectors identificats.

o Repte carni: «Aplicacié d’estratégies innovadores per a la millora de la
qualitat i la seguretat alimentaries d’hamburgueses de vacum». Es va
treballar amb l'empresa Pirinat amb Il'objectiu principal d’identificar el
microorganisme o grup microbia que provoca l'inflament del seu producte i,
un cop identificat, aportar una estratégia innovadora per evitar aquest
inflament.

o Repte per a plats preparats: «Avaluacio del comportament de la Listeria
monocytogenes en analegs de producte carni llestos per al consum». Es va
treballar amb I'empresa Noel amb l'objectiu principal de validar la vida util
segura de dos productes innovadors d’analegs de la carn llestos per ser
consumits.

o Repte Lactic: «Bioproteccio per a la innovacid en seguretat alimentaria en
el recuit de drap». Es va treballar amb I'empresa Fonteta amb I'objectiu
principal d’avaluar el comportament del patogen en un recuit de drap en el
qual s’ha aplicat un ingredient innovador.

e Valoritzaci6 de subproductes: «Bioproteccid per a la innovacid en seguretat
alimentaria en el xerigot, subproducte de I'elaboracié del recuit de drap». Es va
treballar amb I'empresa Fonteta per incorporar cultius bioprotectors en el
subproducte del recuit de drap (xerigot) i garantir la seguretat alimentaria quan
aquest producte s’utilitza com a ingredient base de begudes amb alt contingut
proteic. També es va treballar amb la valoritzacié de la gamba no comercialitzable
sota la marca de garantia “Gamba de Palamds”, realitzant el desenvolupament
d’un carpaccio de gamba congelat procedent d’un subproducte de la pesca.

Import economic dedicat

COST TOTAL: 867.448,00 €
Ajut FEDER (50 %): 433.724,00 €
Diputacio de Girona (25 %): 216.862,00 €
Recursos propis: 216.862,00 €
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Resultats aconseguits

Creacié d'una plataforma d’innovacié sostenible d’aliments de qualitat (ISAQ).

Estructuraci6, organitzacié, dinamitzacié i consolidacié de la plataforma ISAQ.

Creacio d'un laboratori de seguretat alimentaria de nivell B2.

Reorganitzacié d’espais a la planta pilot per a la innovacié de productes.

Participacié de 4 empreses en la innovacio identificada dins dels subsectors carni,

lactic i de plats preparats.

¢ Innovacio, juntament amb les empreses, en 3 productes nous que donen resposta
als reptes alimentaris identificats:

o Repte carni: hamburgueses de vacum amb millora de la qualitat i la
seguretat alimentaria mitjangant l'aplicacié d’estratégies innovadores en
seguretat alimentaria.

o Repte per a plats preparats: innovacio en dos productes llestos per al
consum.

o Repte Lactic: innovacio en la seguretat alimentaria d’un recuit de drap.

e Valoritzaci6 de dos subproductes: innovaci6 en la seguretat alimentaria i
valoritzacié d’'un subproducte procedent del recuit de drap (xerigot).
Desenvolupament d'un carpaccio de gamba congelada procedent d’un
subproducte de la pesca.

Qué deixa I'actuaci6 a les comarques gironines?

e ISAQ, la plataforma d’innovacié oberta al sector de I'alimentacid.
Una estructura de treball que dinamitza espais de col-laboracié on els agents
innovadors del territori aborden els grans reptes socials, econdmics i ambientals.

e La consolidacid de l'orientacié en la recerca de solucions als reptes socials i
economics per a una alimentacio sostenible.

¢ Infraestructures de seguretat B2 per minimitzar els riscos per a la salut publica.

DDG| EER
2037 KA EAE

Aquest projecte d'especialitzacié i competitivitat territorial (PECT) esta cofinangat en el 50 % pel Fons Europeu de Desenvolupament
Regional (FEDER) de la Uni6 Europea en el marc del Programa Operatiu FEDER Catalunya 2014-2020 «Objectiu d'inversio en
creixement i ocupacioy, i en el 25 % per la Diputacié de Girona.
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